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Beschreibung 



Die Erfindung betrifft eine wasseradsorbierende Ein- 
lage fur Lebensmittelpackungen, insbesondere von 
Fleisch, Geflugel, Fisch und Wurst, die in einem insbe- 
sondere flachen und zur unmittelbaren Anlage an dem 
Lebensmittel bestimmten Beutel aus einer wasserdurch- 
lassigen Folie, insbesondere aus saurefreiem Papier, ei- 
ne Fullung aufweist, die mindestens zum Teil aus einem 



MaO an Bindung, daB es fur Bakterientatigkeit nicht 
verfugbar ist Die Bakterientatigkeit kann auch durch 
das gebundene Wasser nicht bis zu dem gelbildenden 
Kolloidteilchen hin vordringen. Die Wassermenge, die 
in dieser Weise von einem Gelbildner gebunden werden 
kann, ist gr6Ber als das WasseraufnahmevermSgen der 
vorbenutzten anorganischen Einlagefullungen. 

Zugleich ist die lebensmittelrechtliche Zulassigkeit 
kein Problem mehr. Es steht eine Vielzahl von organi- 



ano £SSy^£bSUlv- Jb^MSrj^* m feinkorniger, saugfahiger io schen Gelbildern zur Verfugung, die in Lebensmitteln 
: r , , t_ . ^ , selbst verwendet werden, vor allem als Dickungsmittel. 

Diese werden nach der Erfindung nun neben dem Le- 
bensmittel nur in ihrer physikalischen Eigenschaft als 
Adsorbens benutzt zur Isolierung des Wassers im Ver- 
15 packungsraum. 

Das Prinzip, Bakterienwachstum durch Wasserbin- 
dung zu verhindern, hat dariiber hinaus noch einen an- 
deren wesentlichen Vorteil. Es macht auch die Bakte- 
riennahrstoffe wirkungslos, die das aus dem Lebensmit- 



*Torm, insbesondere Kieselgur, besteht 

Eine solche Einlage ist mit anorganischem Material 
allgemein aus der DE-OS 22 63 766 und mit Kieselgur 
durch Benutzung bekannt. 

lhre Entstehung beruht auf der Erkenntnis, daB die 
vorher verwendeten und aus dem DE-GM 70 46 539 
bekannten Einlagen aus Zellstoffvlies Nahrstoffe fur ein 
Bakterienwachstum bieten und damit die Haltbarkeit 
beeintrachtigen; dem wird damit begegnet, daB der vor 



geschlagene Beutel mit der Fullung aus anorganischem 20 tel austretende Wasser von diesem her mitbringt, wie 



Material den Fleischsaft einfach in den Zwischenrau 
men der feinen Korner dieses inerten Materials auf- 
saugt 

Es ist jedoch sehr schwer, anorganische Fullungsma- 
terialien zu finden, die die Bedingung der lebensmittel- 
rechtlichen Zulassigkeit und zugleich die Forderung 
nach einem moglichst groBen Wasseraufnahmevermo- 
gen zum Aufsaugen von Fleischsaft o.dgl. erfiillen. Als 
am besten geeignet hat sich schlieBlich Kieselgur erwie- 
sen. 

Fur Schalenpackungen sind aus dem DE-GM 
78 31 391 umhullte Einlagen aus Vlies-, Papier-, Karton-, 
Wellpappe-, Tissue- oder Zellulosehydratfolien-Schich- 
ten bekannt, bei denen das Wasseraufnahmevermogen 
steigernde, vorzugsweise modifizierte, Kohlehydratde- 
rivate in das Schichtmaterial eingelagert oder darauf 
aufgeschichtet sind oder eine selbstandige Schicht bil- 
den. Hier steht aber allein schon aufgrund des organi- 
schen Materials der tragenden Schichten der Gesichts- 
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kolloidale oder geloste EiweiBe im Fleischsaft 

Das gesteigerte Wasseraufnahmevermogen macht 
die erfindungsgemaBen Einlagen insbesondere geeignet 
fur Gefltigel, Bratwurst und WeiBwurst, die eine ver- 
gleichsweise starke Saftabsonderung zeigen. 

Wie die bisherigen auch, wird man die erfindungsge- 
maBen Einlagen in erster Linie for Vakuumpackungen 
und Schalenpackungen verwenden. 

Als gelbilende Fullungsmaterialien sollen hier Car- 
boxymethylzellulose, Zelluloseather, Polyvinylpyrroli- 
don, Starke, Dextrose, Gelatine und/oder Pectine ge- 
nannt werden. 

Ein praktisches Beispiel einer erfindungsgemaBen 
Einlage sei wie folgt kurz beschrieben: 4 Gramm einer 
Mischung von 10 — 20% einer unter der Handelsbe- 
zeichnung Tylopur" bekannten Natriumcarboxyme- 
thylzellulose mit Kieselgur und ggf. weiteren Zugaben 
sind, etwa nach Art einer Kissenfullung, zwischen zwei 
am Rand ringsherum miteinander verklebten Papierzu- 



punkt nicht in Betracht, m6glichst keine Nahrstoffe fur 40 schnitten von 7 x 10 cm GroBe eingeschlossen. Das Pa- 
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Bakterienwachstum zur Verftigung zu stellen 

Von Cellulose^thern weiB man z. B. aus Ullmanns En- 
cyklopadie der technischen Chemie, 4. Auflage, Band 9, 
Seiten 192- 194, daB sie in kaltem Wasser kolloidal 16s- 
lich sind und im Gegensatz zu Starke nur einen schlech- 
ten Nahrboden fur Schimmelpilze und Bakterien abge- 
ben. Diese konnen sich nur entwickeln, wenn sie Cellula- 
sen zu bilden vermogen, die an den unsubstituierten 
GlukosemolekOlen der Kette angreifen und damit zu 
einer Verringerung der ViskosiUt der Losungen fuhren. 
Es empfiehlt sich, wenn waBrige Losungen von Cellulo- 
seathern langere Zeit aufbewahrt werden, Konservie- 
rungsmittel zuzusetzen. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Einla- 
ge der eingangs bezeichneten Art zu schaffen, die ein 55 
groBeres Wasseraufnahmevermdgen als die bekannten 
Einlagen aufweist, sich aber gleichfalls inert verhalt und 
kein Nahrmilieu fur Bakterienwachstum bietet. 

GemaB der Erfindung wird diese Aufgabe dadurch 
gelost, daB die Fullung in Mischung mit dem feinkorni- 
gen anorganischen Material einen organischen Gelbild- 
ner enthalt. 

Damit wird zwar wieder auf organisches Material zu- 
rtickgegriffen und insofern ein Nahrstoff fur Bakterien 
eingebracht. Es wird dort aber das fiir ein Entstehen und 
Wachsen von Bakterienkulturen unerlaBliche Wasser 
entzogen. Im Gel hat das Wasser bis hin zu relativ nied- 
rigen Feststoffkonzentrationen immerhin ein solches 
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pier ist ein als Filterpapier verwendbares, gebleichtes 
Zellstoff-Krepp-Papier. Es ist mit einer eingearbeiteten 
Netzfolie aus PVC versehen, die es auch im nassen Zu- 
stand geniigend haltbar macht 

Patentanspruche 

1. Wasseradsorbierende Einlage fur Lebensmittel- 
packungen, insbesondere von Fleisch, Gefliigel, 
Fisch und Wurst, die in einem, insbesondere flachen 
und zur unmittelbaren Anlage an dem Lebensmittel 
bestimmten Beutel aus einer wasserdurchlassigen 
Folie, insbesondere aus saurefreiem Papier, eine 
Fullung aufweist, die mindestens zum Teil aus ei- 
nem anorganischen Material in feinkorniger, saug- 
fahiger Form, insbesondere Kieselgur, besteht, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Fullung in Mi- 
schung mit dem feinkornigen anorganischen Mate- 
rial r einen_orga nischen G elbildner enthalt. 

2. Einlage nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Fullung als den organischen Gelbildner 
Carb ox ymeth yjz e 1 1 ulose, Zel luloseather, Polyvinyl- 
p yrro lid on, S tarke, JDextrose, Gelatine und/oder ein 
P ectinj ntMlt. 

3. Einlage hach" Anspruch 1 oder 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Fullung bis 20 Gew.-% des orga- 
nischen Gelbildners enthalt. 



